POPEG4
- FAVRETTO

DI R
ahe:

NERLOT

; 2021
o wo s una botolly &5 Mo

PATAGONIA ARGENTINA

ez ? T .
. O 200 v 122007 /4/// i //4///
Anadal 2021.

Varietal | 100 % Merlot.

Vinedos | Gral. E. Godoy, Rio Negro.

Proceso de cosecha | Manualmente
(segunda semana de marzo).

Tipo de suelo | Franco pedregoso.
Fermentacion | Levaduras seleccionadas,
temperatura maxima de fermentacidn 25°C.
Maceracién durante 15 dias. Dos remontajes
1 delestage a los 8° Baumé..

Alcohol 113,60 % v/v.

Acidez total | 5,26 g/l.

pH | 3.63

Envejecimiento | 8 meses en duela
Edad del vinedo | 28 afios.
Sistema de plantacion | Esp
NOTAS DE DEGUSTACION
Color | Rubi oscuro.
Nariz | Aromas terrososy
Boca |

Ninguna arista de a

Maridaje | Un pollo al horno
Y el acompanamiento del parti



