
Este vino 100% Malbec se observa con tonos púrpura y matices negros y azulinos. 
A la nariz es muy frutado, con notas de ciruelas y frambuesas, vainilla, cuero, tostados y café. 
Estructurado y con mucha fruta al paladar, se perciben sus taninos dulces y acidez equilibrada. 
Firme y perdurable, marida con carnes rojas, quesos de pasta dura y pastas. 
Tiene un potencial de guarda de 7 años.

Ubicación: Distrito de Gualtallary, Valle de Tupungato, Mendoza.
Altitud: 1200 msnm.
Suelo: Arenoso.
Edad: 25 años.
Cosecha: Manual.
Rendimiento: 90qq/ha.

Bodega: Uruco Wines
Composición varietal: Malbec 100%

Montevideo 749 PB of. D - Ciudad. CP 5500 - Mendoza. Argentina
Tel / Fax: 54 261 4230902  |  info@urucowines.com.ar
www.urucowines.com.ar

MALBEC


