CONFISCADO WINES

MALBEC

ALTO UGARTECHE, LUJAN DE CUYO
MENDOZA, ARGENTINA

2020

VINEYARD
1100 m.s.n.m.

OCEANO ATLANTICO *

OCEANO PACIFICO [}
0,00 ms.n.m

0,00 ms.n.m
Mt. ACONCAGUA

6.962 m.sn.m.

COMPOSITION: 100% MALBEC.

ALCOHOL: 14,4% v/v

PH/ACIDITY: 3,65/5,25 g/l % LOS CERRILLOS
LUJAN DE CUYO

RESIDUAL SUGAR: 2,41 ¢/l

COSECHA:MANUAL EN CAJAS DE 18KG /
SELECCION MANUAL DE RACIMOS /
JUEVES 18 DE MARZO

GUARDA POTENCIAL: 5 ANOS

TERROIR

Los Cerrillos: a 1000 msnm, con suelo ,—‘

LUJAN DE CUYO

fino de caracteristicas aluviales, rocoso y
MENDOZA

arenoso. Es pobre en materia organica,
poco profundo y con piedras a partir de los
70 cm de profundidad. El agua para riego
proviene del deshielo, siendo cristalina,
puray rica en minerales.

@=>

COLOR
RUBY 16/18°C

RACIMO HOJA

CUERPO I
FRUTA
ALCOHOL IE—
ACIDEZ I
TANINOS IE—

DESCRIPCION

Color rojo rubi, brillante, intensidad media. Aromas a
frambuesas, canela, cerezas y un dejo de chocolate
amargo de fondo. Textura media con taninos amigables
y fresco al paladar. Es una partida de cosecha
temprana, gue conserva su frescura y fruta.

AROMAS
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CANELA

CEREZAS CHOCOLATE
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4.4 CROWDFAR
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Wine




