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AROMAS

DESCRIPCIÓN

COLOR
BORDEAUX 16/ 18ºC

Color rojo intenso con tintes violetas.  Aromas a 

cereza madura,  f rambuesas,  pimienta blanca y un 

dejo de eucalipto.  En boca presenta estructura media 

a alta,  con taninos firmes,  buena mitad de boca y un 

final suave y prolongado.

CEREZA FRAMBUESA PIMIENTA
BLANCA

EUCALIPTO

MALBEC CABERNET
SAUVIGNON

PETIT
VERDOT

LOS CERRILLOS
LUJÁN DE CUYO

LUJÁN DE CUYO
MENDOZA

2020

Los Cerrillos: a 1000 msnm,  con suelo 
fino de características aluviales, rocoso y 
arenoso. Es pobre en materia orgánica, 
poco profundo y con piedras a partir de 
los 70 cm de profundidad. El agua para 
riego proviene del deshielo, siendo 
cristalina, pura y rica en minerales.

TERROIR

CONFISCADO WINES

PH/ACIDEZ: 3,63/5,28 g/l

COSECHA:MANUAL EN CAJAS DE 18KG / 
SELECCIÓN MANUAL DE RACIMOS /
FINES DE ABRIL

AZÚCAR RESIDUAL: 2,52g/L

ALCOHOL: 14,2% v/v

COMPOSICIÓN: 5%PETIT VERDOT, 45% MB, 
50%CABERNET SAUVIGNON

OAK: 50% DEL VOLUMEN EN PILETA DE 
CONCRETO, 50% EN BARRICAS DE 3ER Y 
4TO USO POR 9 MESES

GUARDA POTENCIAL: 5 AÑOS

MENDOZA, ARGENTINA

LOS CERRILLOS

CUERPO

FRUTA

ALCOHOL

ACIDEZ

TANINOS


