INFUZIA

SPARKLING TEA

FICHA TECNICA

INFUZIA - Sparkling Tea

Categorfa
Sparkling Tea — Espumante de Té- Bebida de bajo contenido alcohdlico

Origen
Argentina

DESCRIPCION

INFUZIA es una bebida espumante de bajo contenido alcohdlico elaborada a partir
de infusiones naturales de té y botanicos, inspirada en técnicas enoldgicas y
desarrollada con método Charmat. Una alternativa sofisticada pensada para el
consumo gastrondmico y social.

COMPOSICION
e Infusidn de tés seleccionados:

» Té negro argentino

» Té Darjeeling origen India

» Té Gunpowder origen China
e Botdnicos: hibiscos y pétalos de rosa
e Mosto de uva
e Acidos citrico y tartérico
e Dioxido de carbono natural
PROCESO DE ELABORACION

Infusidn controlada de tés y botanicos



Temperatura y tiempo ajustados segun tipo de té
Extraccion selectiva de compuestos aromaticos y polifenoles
Separacion sélido-liquido por filtracién

Corte y formulacion
Ajuste de acidez y balance gustativo

Toma de espuma — Método Charmat
Gasificacion en tanque presurizado
Integracion fina del CO,

Embotellado isobarico

PARAMETROS ANALITICOS

Alcohol: 1.0% v/v

Azucares totales: 8.4 g/L

Presion: 4.5-5.5bara 20 °C

Valor energético: 15.0 kcal/100ml

NOTAS DE CATA

e Vista:
Color rosa brillante y limpio. Burbuja fina y persistente.

e Nariz:
Aromas complejos y delicados de té, notas herbales citricas con matices
florales.

e Boca:

Entrada fresca y vibrante. Burbuja integrada, final equilibrado y refrescante.
MARIDAJE SUGERIDO
e Cocina asiatica
e Ensaladas frescas
e (Quesos suaves
e Sushi

e Brunchy aperitivos



Ideal como alternativa sin alcohol en experiencias gastrondmicas
SERVICIO Y CONSUMO

e Temperatura de servicio: 6 — 8 °C

e Coparecomendada: flauta o copa de vino blanco

e Momento de consumo: aperitivo, mesa gastrondmica, brunch, eventos
sociales

POSICIONAMIENTO

INFUZIA se posiciona como una bebida premium sin alcohol, de inspiraciéon
enoldgica, creada para consumidores curiosos, modernos y conscientes, que
buscan nuevas experiencias sensoriales mas alla de lo tradicional.



